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REACTIVOS PARA DIAGNOSTICO S.L.

Medio para la deteccion y enumeración de Hongos ( mohos y levaduras) según  ISO 13681:1995.
Especificación

AlmacenamientoCaducidad
12 8-25ºC

10 Frascos
Botellas 250 ml

Encajado
1 caja con 10 botellas 250 ml .Tapón metálico.
Adecuado para fundir en microondas.

meses
con: 200 ± 3 ml

Presentación

Composición (g/l):
Extracto de levadura....................... 5.000
D(+) Glucosa................................... 20.000
Oxitetraciclina..................................0.100
Gentamicina.................................... 0.050
Agar.................................................15.000

Composición

Descripción/Técnica
Recoger, diluir y preparar las muestras y los volumenes adecuados según las normativas, y / o directivas oficiales.

Fundir el frasco en microondas o al baño maría a 100ºC.
Dispensar asépticamente en tubos o placas cuando el medio, mantenido en baño maría, esté a una temperatura de 50 ºC y dejar
solidificar

Una vez sembradas las placas con cualquier método convencional, incubar aerobicamente a 20-25ºC hasta 5 días.

Proceder al recuento de todas las colonias aparecidas y considerar las diluciones realizadas para calcular la carga microbiana en la
muestra analizada.

pardoColor :

Control de Calidad
Control Físico/Químico

Control de Fertilidad

Candida albicans ATCC 10231 Bueno
Sacharomyces cerevisiae ATCC 9763 Bueno
Escherichia coli ATCC 25922 Inhibido
Bacillus subtilis ATCC 6633 Inhibido
Aspergillus brasiliensis ATCC 16404 Bueno

Fusión - Preparación Placas - Sembrar en espiral 10-100* UFC para Productividad o 1000-10000 para Selectividad

Aerobiosis. Incubacióna 22.5ºC±2.5 .Lectura a las 24-72  horas para bacterias y a los 3-5 días para hongos y levaduras.

pH: 7 ± 0,2 a 25ºC

Microorganismo Desarrollo

Incubación 48 horas a 30-35ºC y 48 horas a 20-25ºC: SIN CRECIMIENTO
Verificación a 7 días tras incubación en las mismas condiciones
(Autoclavado 115ºC durante 10’) 

Control de Esterilidad
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