
Plate Count agar (PCA)
TA0325Referencia:

Producto:
Ficha Técnica

REACTIVOS PARA DIAGNOSTICO S.L.

Medio para la enumeración aeróbica en placas por el método de inoculación superficial según las normas ISO 4833, 8552 y 17410, y
IFU N.º 6.

Especificación

AlmacenamientoCaducidad
12 8-25ºC

20 Tubos
Tubo 18 x 140 mm

Encajado
1 caja con 20 tubos de vidrio de 17x145 mm,
rotulados ,  con tapón  metálico. Adecuado para el
uso en microondas.

meses
con: 15 ± 0,3 ml

Presentación

Comosición (g/l):
Peptona de caseína........................ 5,0
Extracto de levadura....................... 2,5
D(+)Glucosa.................................... 1,0
Agar.................................................15,0

Composición

Descripción/Técnica
Fundir los tubos en microondas o al baño maría a 100ºC.
Dispensar asépticamente en tubos o placas cuando el medio, mantenido en baño maría, esté a una temperatura de 50 ºC y dejar
solidificar o bien mantener líquido para su inoculación en massa previa a la solidificación

Una vez sembrados los tubos o preparadas las placas con cualquier método convencional, incubar aerobicamente a 35ºC durante 24 -
48 horas.
(según metodología pueden precisarse dos series, incubadas a distintas temperaturas) 

Proceder al recuento de todas las colonias aparecidas y considerar las diluciones realizadas para calcular la carga microbiana en la
muestra analizada.

blancoColor :

Control de Calidad
Control Físico/Químico

Control de Fertilidad

Bacillus subtilis ATCC 6633 Bueno
Staphylococcus aureus ATCC 6538 Bueno
Escherichia coli ATCC 25922 Bueno
Enterococcus faecalis ATCC 19433 Bueno
Yersinia enterocolitica ATCC 9610 Bueno

Control fertilidad: según metodos y monografias armonizados en farmacopeas
Inocular entre 10-100* UFC (Productividad)

Aerobiosis. Incubación a 37ºC, lectura a las 24-48 horas 

pH: 7 ± 0,2 a 25ºC

Microorganismo Desarrollo

Incubación 48 horas a 30-35ºC y 48 horas a 20-25ºC: SIN CRECIMIENTO
Verificación a 7 días tras incubación en las mismas condiciones

Control de Esterilidad
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