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COMPRUEBA LA ESTERILIDAD DE TUS PRODUCTOS 
CON INNOVATE 

Solicite demo gratuita 

Dirigido a los fabricantes de alimentos que necesitan asegurar un envasado estéril de su producto 

antes de lanzarlo a la venta. U�lizado en empresas que fabrican: 

-Leches                                       -Zumos                        -Refrescos 

-Bebidas energé�cas                -Ba�dos                      -Pures de frutas y verduras 

-Alimentación para bebes 

Si desea más información técnica sobre los equipos...solicítela 

MÉTODO RÁPIDO: Mediante la detección del ATP y con el uso de 3 reac�vos que son dispensados 

por el equipo automá�camente. El usuario sólo �ene que poner la muestra en el pocillo. 

24-48 horas de 

incubación 

Análisis con el        

equipo INNOVATE  

AHORRO EN COSTES:  

♦ Tiempo de almacenamiento del producto: máximo 48h 

♦ Ahorro energé�co y de espacio en el almacenamiento 

♦ Ahorro en material y �empo, frente a los métodos tradicionales microbiológicos 

ASISTENCIA TÉCNICA INMEDIATA:  

♦ Respuesta rápida para la solución de problemas y recambio de piezas. 

♦ Reposición rápida de 24-48h con un equipo nuevo en el caso de avería o reparación. 

30 min y el producto 

libre para el mercado 

Obtención de resultados y fácil interpretación de 

hasta 96 muestras 

Rápido y con importante ahorro de costes 


